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Kurzbeschreibung
Beschreibung

Das Santokumesser zeichnet sich durch eine besonders hohe Qualitat aus. Urspringlich stammt es aus Japan, dabei handelt es
sich jedoch um eine relativ neue Erfindung. Die japanischen Messerhersteller entwickelten es, als sich das Fleisch immer starker
auf dem Speiseplan des asiatischen Volks durchsetzte. Die traditionellen japanischen Messer eigneten sich vorwiegend fur das
schneiden von Fisch und Gemuse. Das Santokumesser hingegen ist noch vielfaltiger. Es vereint die guten Schneideeigenschaften
fur die genannten Zutaten, es fallt damit jedoch auch leicht, Fleisch zu zerteilen. Daher handelt es sich hierbei um die japanische
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Form des Allzweckmessers. Die charakteristischen Eigenschaften dieses Messers bestehen darin, dass die Oberkante der Klinge
auf einer Linie mit dem Griff liegt. Da der Griff auBerdem recht diinn ist, haben die Finger viel Platz zum greifen. Der verwendete
Stahl besteht aus einer Speziallegierung, die duBBerst hart, aber dennoch flexibel ist. Die Veredelung der FRIODUR®-Klinge durch
eine Eishartung verbessert die Eigenschaften des Messers zusatzlich. Das Material kann besonders prazise geschliffen werden,
sodass die Klinge aulBerst scharf ist. So gelingt ein sauberer Schnitt mihelos. Der durchgehende Stahl von der Spitze bis zum Griff
gewahrleistet aulRerdem eine hohe Lebensdauer. Mit dem Santokumesser bereiten Sie ohne grol3e Anstrengung aufregende
ferndstliche Gerichte zu und Uberraschen lhre Gaste mit ganz neuen Geschmacksrichtungen.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002209
Marke Zwilling
Bestellart In der Filiale
Anzahl Teile 1

Friodur ® Klingen aus eisgehartetem Edelstahl, Sigmaforce ®

Erseneainalen Messer aus einem Stlck geschmiedet, korrosionsbestandig

Lange ca. 18 cm

Teil 1 ca. 18 cm (Lange)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)
Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl



