
Universalmesser
Artikelnummer: 42230969002203

56,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Beschreibung

Das klassische, funktionale Universalmesser ist mit seiner Klingenlänge von 13 cm ein vielseitiges Werkzeug für die Küche. Es
besteht durchgehend aus Stahl und ist fugenlos verarbeitet. Dadurch ist ein zuverlässiges, sicheres Handling gewährleistet. Die
Ausgewogenheit von Chrom und Kohlenstoff ist die Grundlage für die Stabilität des FRIODUR®-Stahls, der durch eine Eishärtung
zusätzlich veredelt wurde. Das Universalmesser ist ein flexibel nutzbares Instrument, das für ein optimales Schneidergebnis sorgt.
Die Präzisionsklinge hinterlässt einen sauberen Schnitt, gleichgültig ob Sie Wurst, Käse oder andere Zutaten schneiden.
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Gleichzeitig schafft er einen geschmeidigen, kantenlosen Übergang ohne störende Fugen und erleichtert dadurch die Bedienung.
Der Griff des Messers wird von den charakteristischen drei Nieten gekennzeichnet. Die Schneide hat einen scharfen Wellenschliff,
mit dem das schneiden leicht von der Hand geht. Das Universalmesser ist vor allem für kalte Mahlzeiten, beispielsweise für eine
Brotzeit, geeignet. Es zerteilt Aufschnitt, Käse, Eier und viele andere Speisen in gleichmäßige Scheiben. Mit diesem Messer sind Sie
für die Zubereitung von Broten bestens ausgerüstet. Ergonomischer Griff aus Kunststoff mit Drei-Nieten Design für
ermüdungsfreies und sicheres Arbeiten mit dem Messer.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002203

Marke Zwilling

Bestellart In der Filiale

Anzahl Teile 1

Besonderheiten Friodur ® Klingen aus eisgehärtetem Edelstahl, Sigmaforce ®
Messer aus einem Stück geschmiedet, korrosionsbeständig

Länge ca. 13 cm

Teil 1 ca. 13 cm (Länge)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)

Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl


