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Kochmesser

Artikelnummer: 42230969002206

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschlieBlich in unseren
Filialen erhaltlich.
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Kurzbeschreibung
Beschreibung

Das Kochmesser ist ein wahres Allroundtalent in der Kiiche. Das stabile Messer mit einer breiten und glatten Klinge erleichtert
Ihnen nicht nur das schneiden von Gemuse und das hacken von frischen Krautern, sondern zerteilt auch muihelos Fisch und
Fleisch. Durchgehender Stahl, eine fugenlose Verarbeitung und der Kropf bieten eine optimale Balance und eine sichere
Handhabung. Mit einer Lange von 16 cm ist das Kochmesser zudem angenehm zu verwenden. Der Kunststoffgriff mit seinem
besonderen 3-Nieten-Design und dem durchgehenden Erl liegt gut in der Hand und erleichtert dadurch die Verarbeitung der
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Zutaten. Die hochwertige FRIODUR®-KIinge, die in einem speziellen Eisharteverfahren zusatzlich veredelt wurde, ist nicht nur
auBerordentlich schnitthaltig, sondern auch besonders korrosionsbestandig und flexibel. Das SIGMAFORGE®-Kochmesser,
geschmiedet aus nur einem Stlck Stahl, ist auRerdem sehr langlebig, sorgt fir beste Schneideigenschaften und ist sehr
widerstandsfahig. Das Kochmesser Uberzeugt mit seiner Qualitat und seinem hochwertigen Stahl nicht nur Profikdche weltweit,
sondern ist auch in der HobbykUlche ein vielseitiger Helfer. Das Messer beeindruckt neben seiner optimalen Balance, sondern
auch durch sein besonderes und formschdnes Design. Ergonomischer Griff aus Kunststoff mit Drei-Nieten Design fur
ermudungsfreies und sicheres Arbeiten mit dem Messer.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002206
Marke Zwilling
Bestellart In der Filiale
Anzahl Teile 1

Friodur ® Klingen aus eisgehartetem Edelstahl, Sigmaforce ®

Erseneainalen Messer aus einem Stlck geschmiedet, korrosionsbestandig

Lange ca.16cm

Teil 1 ca. 16 cm (Lange)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)
Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl



