
Fleischmesser
Artikelnummer: 42230969002204

66,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Beschreibung

Das Fleischmesser ist ein echter Klassiker für die professionelle Küche. Das anspruchsvoll gearbeitete Messer bietet durch
fugenlose Verarbeitung und durchgehenden Stahl eine optimale Balance und ermöglicht eine sichere Handhabung. Profiköche auf
der ganzen Welt vertrauen auf die Tradition und die Qualität dieser Serie. Dieses schlanke Messer ist zum Tranchieren von Braten
ebenso geeignet wie für die Zubereitung aller Arten von Fleisch. Die 16 cm lange Klinge des Fleischmessers bietet die optimale
Länge, um alle Schneidarbeiten rund um die Fleischzubereitung zu erledigen. Eine spezielle Eishärtung veredelt das FRIODUR®-
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Messer zusätzlich und macht es sehr flexibel, korrosionsbeständig und außerordentlich schneidhaltig. Der Übergang vom Kropf
zum Griff kommt ohne störende Kanten aus, was die Handhabung erleichtert. Das Fleischmesser ist aus einem Stück Stahl
präzisionsgeschmiedet. Das ist eine Grundvoraussetzung, um beste Schneideeigenschaften und einen exakten Schnitt zu erhalten.
Das klassische 3-Nieten-Design mit durchgehendem Erl überzeugt Profis weltweit. Dieses präzise Schneidewerkzeug werden Sie
gerne für die tägliche Speisezubereitung nutzen. Ergonomischer Griff aus Kunststoff mit Drei-Nieten Design für ermüdungsfreies
und sicheres Arbeiten mit dem Messer.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002204

Marke Zwilling

Bestellart In der Filiale

Anzahl Teile 1

Besonderheiten Friodur ® Klingen aus eisgehärtetem Edelstahl, Sigmaforce ®
Messer aus einem Stück geschmiedet, korrosionsbeständig

Länge ca. 15 cm

Teil 1 ca. 15 cm (Länge)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)

Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl


