
Garniermesser
Artikelnummer: 42230969002202

54,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Beschreibung

Professionelle Köche achten insbesondere bei der Auswahl der Messer auf eine besondere Qualität, denn ein gutes
Schneidwerkzeug kann die Arbeit in der Küche erheblich erleichtern. Das Spick- und Garniermesser besteht aus durchgehendem
Stahl, was für eine besondere Festigkeit und damit für eine hohe Lebensdauer sorgt. Auch die Befestigung der Klinge am Griff mit
drei Metallnieten erhöht die Stabilität des Messers. Er ist präzisionsgeschmiedet, was eine wichtige Voraussetzung für einen
exakten Schliff und damit für die Schärfe ist. Daher bietet dieses Spick- und Garniermesser hervorragende Schneideeigenschaften
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und sorgt dafür, dass Sie alle Aufgaben im Handumdrehen erledigen können. Dieser kleine Helfer in der Küche ist sehr vielseitig
einsetzbar. Mit einer Klingenlänge von 13 cm handelt es sich um ein Messer mittlerer Größe. Es eignet sich bestens für feine
Aufgaben. So ist es damit beispielsweise möglich, den Knoblauch oder die Zwiebeln zu schälen. Doch können Sie auch Kartoffeln,
Mohrrüben, Zucchini und viele weitere Gemüsesorten problemlos damit zerkleinern. Daher gelingen Ihnen mit diesem Messer
wohlschmeckende und gesunde vegetarische Gerichte sowie hübsche Dekorationen für die Teller. Sie können damit auch kleinere
oder mittelgroße Fleischstücke zerkleinern. Mit dem Spick- und Garniermesser verwirklichen Sie in der Küche Ihre kreativen Ideen.
Ergonomischer Griff aus Kunststoff mit Drei-Nieten Design für ermüdungsfreies und sicheres Arbeiten mit dem Messer.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002202

Marke Zwilling

Bestellart In der Filiale

Anzahl Teile 1

Besonderheiten Friodur ® Klingen aus eisgehärtetem Edelstahl, Sigmaforce ®
Messer aus einem Stück geschmiedet, korrosionsbeständig

Länge ca. 13 cm

Teil 1 ca. 13 cm (Länge)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)

Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl


