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Garniermesser

Artikelnummer: 42230969002202

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschlieBlich in unseren
Filialen erhaltlich.
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Kurzbeschreibung
Beschreibung

Professionelle Kdche achten insbesondere bei der Auswahl der Messer auf eine besondere Qualitat, denn ein gutes
Schneidwerkzeug kann die Arbeit in der Kiiche erheblich erleichtern. Das Spick- und Garniermesser besteht aus durchgehendem
Stahl, was fur eine besondere Festigkeit und damit fir eine hohe Lebensdauer sorgt. Auch die Befestigung der Klinge am Griff mit
drei Metallnieten erh6ht die Stabilitat des Messers. Er ist prazisionsgeschmiedet, was eine wichtige Voraussetzung fur einen
exakten Schliff und damit fur die Scharfe ist. Daher bietet dieses Spick- und Garniermesser hervorragende Schneideeigenschaften


https://test.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://test.ludwig.eu/katharinengasse
https://test.ludwig.eu/altmannsdorferstrasse
https://test.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://test.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://test.ludwig.eu/katharinengasse
https://test.ludwig.eu/altmannsdorferstrasse

und sorgt dafur, dass Sie alle Aufgaben im Handumdrehen erledigen kénnen. Dieser kleine Helfer in der Kiiche ist sehr vielseitig
einsetzbar. Mit einer Klingenlange von 13 cm handelt es sich um ein Messer mittlerer GroRe. Es eignet sich bestens fur feine
Aufgaben. So ist es damit beispielsweise moglich, den Knoblauch oder die Zwiebeln zu schéalen. Doch kénnen Sie auch Kartoffeln,
Mohrruben, Zucchini und viele weitere Gemusesorten problemlos damit zerkleinern. Daher gelingen lhnen mit diesem Messer
wohlschmeckende und gesunde vegetarische Gerichte sowie hiibsche Dekorationen fur die Teller. Sie kdnnen damit auch kleinere
oder mittelgrof3e Fleischstlicke zerkleinern. Mit dem Spick- und Garniermesser verwirklichen Sie in der Kiiche Ihre kreativen Ideen.
Ergonomischer Griff aus Kunststoff mit Drei-Nieten Design fur ermidungsfreies und sicheres Arbeiten mit dem Messer.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002202
Marke Zwilling
Bestellart In der Filiale
Anzahl Teile 1

Friodur ® Klingen aus eisgehartetem Edelstahl, Sigmaforce ®

Erseneainalen Messer aus einem Stlck geschmiedet, korrosionsbestandig

Lange ca. 13 cm

Teil 1 ca. 13 cm (Lange)

Hauptfarbe Schwarz, Silber (Schwarz/silber)
Hauptmaterial Metall

Nebenmaterial Kunststoff

Metallart Spezialstahl



