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Fleischmesser, 20cm

Artikelnummer: 42230969002406

SCHNAPPCH

EN

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschlieBlich in unseren
Filialen erhaltlich.
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Kurzbeschreibung

Beschreibung

Das 20 cm lange Fleischmesser unterstutzt Sie dabei, rohes, gekochtes oder gebratenes Fleisch gleichmaRig zu zerschneiden. Die
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scharfe Messerklinge und der handliche Griff formen die Grundstruktur dieses Kichenmessers. Mit diesem Produkt erhalten Sie
ein Messer, das hohe Anspruche erfullt und sich zuverlassig in der Handhabung zeigt. Der leicht abgerundete Griff aus Kunststoff
wird von einem roten Punkt gekennzeichnet. Das Messer hat eine spitz geformte Klinge und eine glatte Wate. Aufgrund der
Eisgeharteten FRIODUR®-Klinge ist das Messer besonders korrosionsbestandig. Hinzu kommt die Sonderschmelze. Sie Uberzeugt
durch die gelungene Balance von Kohlenstoff- und Chromgehalt. Das Messer ist gestanzt und wiegt entsprechend wenig. Diese
Eigenschaft erleichtert ebenso wie der rutschfeste Griff die Handhabung, wenn Sie das Fleisch zum Garen vorbereiten oder nach
dem Anbraten tranchieren. Mit dem hochwertigen Fleischmesser in schlanker Form gelingen Ihnen gerade Schnitte und ein
sauberes Tranchieren auf der Arbeitsflache oder beim Anrichten.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002406
Marke Zwilling
Bestellart In der Filiale
Lange ca.20cm

Lieferzustand Montiert



