
Bratpfanne,be.28cm
Artikelnummer: 42210969002101

99,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Beschreibung

Die spezielle Duraslide ® Ultra Antihaft-Beschichtung der Bratpfanne sorgt dafür, dass Ihre Gerichte nicht am Pfannenboden
haften bleiben. Sie ermöglicht das Braten mit nur wenig Fett. Diese Pfanne wird vor allem zum schonenden Garen von
Eierspeisen, zum Backen von Pfannkuchen und zum Anbraten von Fisch benutzt. Die Bratpfanne hat einen Durchmesser von 28
cm und eignet sich für jede Art von Kochfeld. Das SIGMA Clad-Material besteht aus zwei Lagen Edelstahl, die einen starken
Aluminiumkern umschließen. Dieser Kern verteilt die Hitze rasch und gleichmäßig bis an den Rand. Dadurch hat die Bratpfanne
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schnell die notwendige Temperatur erreicht und Sie benötigen weniger Energie. Der ergonomisch geformte Griff ist ebenfalls aus
Edelstahl hergestellt. Die Bratpfanne ist allerdings nicht nur praktisch im Gebrauch. Sie sieht durch ihre elegante mattierte
Oberfläche gleichzeitig edel und professionell aus. Am Griff ist zudem eine praktische Öffnung eingelassen, an der Sie die
Bratpfanne griffbereit in Ihrer Küche aufhängen können. In dieser speziell beschichteten Pfanne mit ihren hochwertigen
Materialien zaubern Sie schnell und schonend leckere Gerichte. SIGMA Clad 3-Schicht-Material, gleichmäßige und schnelle
Wärmeverteilung bis in den Rand, 3-Lagen Duraslide Ultra Antihaftbeschichtung mit außergewöhnlich langlebiger
Antifhafteigenschaft und verbesserter Abriebfestigkeit, Ergonomischer Griff aus Edelstahl bleibt angenehm kühl während des
Kochvorgangs, Induktiongeeignet

Additional Information

Artikelnummer 42210969002101

Marke Zwilling

Bestellart In der Filiale

Länge ca. 52 cm

Breite ca. 29 cm

Durchmesser ca. 28 cm

Höhe ca. 9 cm

Lieferzustand Montiert


