
Garniermesser, 9cm
Artikelnummer: 42230969002402

SCHNÄPPCH
EN

18,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Beschreibung

Das Spick- und Garniermesser ermöglicht Ihnen dank der 9 cm langen, scharfen Klinge schnelle und präzise Schnitte beim
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Schälen, Schneiden, Putzen und Garnieren von Obst und Gemüse. Auch für das spicken von Fleisch oder Fisch ist es aufgrund
seiner schlanken Form und der charakteristisch spitz zulaufenden Klinge hervorragend geeignet. Das gestanzte Messer besitzt ein
nur geringes Gewicht und liegt leicht in der Hand. Der rutschfeste Kunststoffgriff ermöglicht Ihnen ein bequemes und sicheres
halten. Die scharfe Klinge des Spick- und Garniermessers zeichnet sich durch schnitthaltige, flexible und korrosionsbeständige
Eigenschaften aus. Mit dem wendigen Spick- und Garniermesser wird Ihnen das dekorative Garnieren von kalten Platten leicht
gemacht. Außerdem können Sie Messer zum Spicken Ihres Bratens verwenden, damit dieser besonders aromatisch, zart und
saftig wird. Die FRIODUR® Eisgehärtete Klinge sorgt für besonders lange Haltbarkeit der Schneide und Korrosionsbeständigkeit.

Additional Information

Artikelnummer 42230969002402

Marke Zwilling

Bestellart In der Filiale

Länge ca. 9 cm

Lieferzustand Montiert


